
Гриль-очаг 

«Сибирь»

Дровяной очаг с круглой 

жарочной поверхностью и 

съемной гриль-решеткой



Описание

Гриль-очаг «Сибирь» является преемником традиций

изготовления продукции высокого качества заводом

«НМК». Дровяной очаг с большой чугунной жарочной

поверхностью и съемной гриль-решеткой позволяет

приготовить самые разнообразные мясные, рыбные и

овощные блюда. Новые конструкторские находки

делают гриль-очаг очень удобным в использовании.

В комплект поставки гриль-очага «Сибирь» входит:

√ Очаг-жаровня;

√ Подставка-дровница;

√ Решетка-гриль;

√ Подставки для решетки-гриль;

√ Колосник;

√ Зольный ящик.



Схема устройства

1 – Решетка-гриль;

2 – Подставки для 

решетки-гриль;

3 – Чугунная плита;

4 – Очаговая чаша;

5 – Зольный ящик;

6 – Подставка-

дровница.



Габаритные размеры

Основные характеристики

Габаритные 

размеры(ШхВ)

мм 800х960

Масса изделия кг 83

Марка чугуна СЧ10-СЧ20

Толщина 

чугуна 

мм 12

Марка стали Ст3сп5

Толщина стали мм 3



Жарочная поверхность

Жарочная поверхность изготовлена из высококачественного чугуна,

который обладает отличной теплопроводностью и высокой

теплоемкостью. Благодаря особенностям сплава, чугунные изделия

отличаются долговечностью и высокой прочностью, а также обладают

антипригарными свойствами. Эти свойства обусловлены пористой

структурой материала, в процессе эксплуатации изделия будут только

увеличиваться. Жарочная поверхность сконструирована таким образом,

чтобы излишки масла сами стекали в огонь и не попадали наружу.



Варианты использования

You can write about 
the topic here



Ключевые преимущества
✓ Функциональность: приготовление блюд можно 

осуществлять с помощью жарочной поверхности или на 

живом огне;

✓ Технологичность: вся конструкция выполнена из 

качественных материалов, а также выкрашена 2 слоями 

термостойкой краски;

✓ Надежность: толщина чугунной жарочной поверхности 

составляет 12 мм;

✓ Компактность: гриль-очаг состоит из 2-х элементов, 

легко собирается и разбирается;

✓ Простота использования:  дрова закладываются в 

центр очага, на решетке-гриль можно готовить сразу 

после закладки дров, на жарочной поверхности через 

20-25 минут;

✓ Конструкция: гриль-очаг оснащен зольным ящиком, 

подставка может выполнять роль дровницы.


